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Liebe Bierfest-Besucher,

auch heuer mochte ich Sie herzlich
auf unserem Frinkischen Bierfest
Willkommen heifsen. Im nunmehr

21. Jahr ist dieses Ereignis ein nicht

wegzudenkender Bestandteil des
Niirnberger Veranstaltungskalen-
ders. Deshalb mochte ich mich bei
all jenen bedanken, die es ermog-
lichen, dass wir alljahrlich hier im
wunderschonen Burggraben unter-
halb der Kaiserburg die frankische
Braukultur zelebrieren konnen.

Da wdren zuallererst Sie, liebe
Gdiste. Ohne Ihren Zuspruch wiirde
es das Bierfest nicht geben. Es
[freut mich aufserordentlich, dass
die Besucherzahl seit Jahren auf

konstant hohem Niveau bleibt — und

dass dieses herrliche Fest eines fiir
die gesamte Familie geworden ist.

Hier an den Biertischen kommen
junge und dltere Menschen aus Nah
und Fern zusammen; Touristen aus
aller Welt ebenso wie eingefleischte
Niirnberger, Fiirther oder Erlan-
ger. Dabei ist es immer frohlich
und friedlich geblieben. Dies ist
iiberhaupt das grofite Kompliment,
das einem Veranstalter entgegenge-
bracht werden kann.

Dank gilt auch allen beteiligten
Brauereien, Gastronomen und
ihren vielen Helfern. Jahr um Jahr
bewdltigen wir die Herkulesaufga-
be, die komplizierte Infrastruktur
des Bierfestes zu gewdhrleisten

und auch bei manchmal widrigen
Bedingungen dafiir zu sorgen, dass
zum Festbeginn alles soweit fertig

gestellt ist, damit Sie entspannt fiinf
Tage lang feiern konnen. Schliefslich

bedanke ich mich ausdriicklich fiir

Auch heuer gibt's wieder
ein buntes Programm

es wieder

die Unterstiitzung der Stadt, allen
voran bei Biirgermeister Christian
Vogel, der mit seinem Team stets
als geduldiger und hilfsbereiter
Ansprechpartner fiir alle Fragen
rund um die nicht immer ganz
einfachen Themen Genehmigungen
und Auflagen bereitsteht und der
seit einigen Jahren durch den offizi-
ellen Bieranstich untermauert, dass
das Frankische Bierfest im Rathaus
durchaus wertgeschdtzt wird.

Und nun wiinsche ich Ihnen ent-
spannte Stunden und einen guten
Durst!

Euer
Thomas Landherr
Veranstalter des
Frinkischen
Bierfests

17 bis 23 Uhr
11 bis 23 Uhr

Mittwoch, 30. Mai:
Donnertag, 31. Mai:
Freitag, 1. Juni:

uch heuer haben wir uns be-
r miiht, lhnen ein vielseitiges  einenEin-

14 bis 23 Uhr
blick in die
handwerk-

Programm im wohl langs-

11 bis 23 Uhr
ten und schonsten Biergarten der

Samstag, 2. Juni:

“@s

BUHNE 1
30.05.2018, Mittwoch

18.00 - 22.00 Uhr AkustX

31.05.2018, Donnerstag

12.00 - 16.00 Uhr

18.00 - 22.00 Uhr
01.06.2018, Freitag
18.00 - 22.00 Uhr Cricker

02.06.2018, Samstag

Tony Barkham

Holm & Friends

Welt zu bieten.

Wieimmer sind auf dem,,Frankischen
Bierfest” rund 40 Brauereien vertreten
und schenken tiber 100 verschiedene
Spezialitaten aus. Einige Anbieter sind
zum ersten Mal mit dabei: Die Gast-
brauerei stammt aus Schottland. Und
mit der ,Waldschatz"-Brdu aus Unter-
franken wird eine lokale Mikrobraue-
rei vorgestellt. Auf unseren verschie-
denen Blhnen stehen an allen funf
Tagen Kiinstler und Gruppen aus der
gesamten Region und sorgen fiir stim-
mungsvolle Untermalung (siehe Pro-
gramm unten). Selbstverstandlich gibt

BUHNE 2 BUHNE 3

Wulli Wullschldger

& Sonja Tonn Night Nurses

Second Line
& Helen Horns

Harry & Sonnie

Tim Brown Duo Cracker

React Rockwiértz

liche Tradition
der Braukunst
und ein buntes An-
gebot fir alle kleinen Gaste. Alle ge-
nauen Informationen erfahren Sie auf
den folgenden Seiten unserer ,Bier-
fest-Zeitung’, die wir lhnen auch heuer
wieder in Zusammenarbeit mit BILD
Nurnberg kostenlos anbieten kdnnen.
Dafiir allen Sponsoren und Inserenten
ein herzliches Dankeschon! Uns bleibt
nurnoch, lhnen einen schénen Aufent-
halt bei hoffentlich sonnigem Wetter
zuwiinschen - und natirlich ein kraf-

tiges, Prosit”! |

FRANKISCHES BIERFEST 2018
. LIVE-MuUsIK-PROGRAMM AUF FUNF BUHNEN

BUHNE 4 BUHNE 5

Karan & Friends Attic Unleashed

Suzan Baker &
Dennis Liiddicke

Wulli Wullschldger
& Sonja Tonn

The Superflys

Acoustic Gravity

Benjoe Dgroove

Sonntag, 3. Juni:
11 bis 21.30 Uhr

Wulli Wullschldger
& der Frankensima

Wiesenttaler

12.00- 16.00 Uhr Musikanten

Bierfrankentrio Kleine Franken Pengertzratzen

18.00 - 22.00 Uhr Buskin’ Bastards Revocs Continental Breakfast Képt'n Iglu Hillman'’s Blues Band

03.06.2018, Sonntag

11.00- 15.00 Uhr Wilder Pilger Felicia Peters feat. IHN Der Dicke

Three 4 Fun Jugendgospelchor & der Belgier

The Usual Suspects

17.00 - 21.00 Uhr The Fancy Jewels La Boum The Superflys Hillman’s Blues Band Tim Brown Duo

Alle Angaben ohne Gewihr. Anderungen vorbehalten.
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Lorenzer Platz bis zum Bieranstich

ereits zumdritten Malwird  diesemJahr: Schottische und Niirn-
Bder farbenprachtige Fest- berger Traditionen werden hier
zug zum Auftakt des Niirn- Hand in Hand gehen, denn zu Eh-
berger Bierfests durch die schonen  renunserer schottischen Gastbrau-
StraBBen der Niirnberger Altstadt erei werden in diesem Jahr schot-
ziehen. Besonderes Highlight in  tische Landsméannerin klassischer
; Tracht den Festzug begleiten. Da
wird sich wieder so mancher die
Frage stellen, was der Schotte wohl
unter dem Kilt tragen mag - und
ob darunter iiberhaupt etwas ge-
tragen wird. Also, auf keinen Fall
verpassen!

Treffpunkt und Aufstellung der fest-
lichen Gespanne, Wagen, Musikan-
ten, Bierkdniginnen und aller weite-
renTeilnehmenden istam 30. Mai um
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« Zum festen, glinstigen Preis
- Garantie inklusive

Gebrauchtwagen-5tore Nirnberg
Eltersdorfer Stralle 23 - Telefon 09 11 | 97 56 80

Offnungszeiten
Mo, = Fr. 9:00= 1800 Uhr « Sa. %00 = 1400 Ubr '« So. 10000- 1800 Uhr
Sonntogs nur Besichtigung, koine Boratung, keen Vorkauf

www.leaseplan.de/gebrauchte
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16 Uhram Lorenzer Platz, moderiert
von Gerald Kappler. Ab 17 Uhr bahnt
sich der Zug dann unter Begleitung
von Biirgermeister Christian Vogel
seinen Weg durch die Nirnberger
Altstadt. Der fiihrt vom Startpunkt
Lorenzer Platz in Richtung Heubri-
cke, weiter iber den Hans-Sachs-
Platz und den Obstmarkt zur The-
resienstralle, von dort weiter Uber
Sebalder Platz und Weinmarkt, um
dann via Wei3gerbergasse und Hal-
lertor im Nurnberger Burggraben
einzufahren.

Am Ful3e der Kaiserburg angekom-
men, wird Nirnbergs Biirgermeister
Christian Vogel mit tatkraftiger Un-

|

terstlitzung der Bierkdniginnen ab
18 Uhr das erste Fass zum 21. Fran-
kischen Bierfest anstechen. |

Leﬁseplan

What's next?



rstmals erhalt heuer eine
Efréinkische Mikrobrauerei
die Méglichkeit, sich undihre

Biere auf dem Frankischen Bierfest
vorzustellen. Den Beginn unserer
neuen ,Innovations-Ecke” fiir kre-
ative Kleinstbrauer aus der Region
markiertdie,WaldschatzBrau” aus
Erbshausenim Gramschatzer Wald,
die ganz besondere Sorten in ih-
rem beschaulichen Mini-Sudhaus
produziert - wie etwa ein Apfel-
Pils oder ein tiefdunkles IPA unter
dem Namen,Schwarze Natascha”.
In Niirnberg stellen die experimen-

www.bierfest-franken.de

Erstmalig am Bierfest: Ein

tierfreudigen Unterfranken unter
anderem ihr siiffiges Helles vor.
Nur rund 150 Hektoliter Bier pro
Jahr produzieren die Bier-Enthusias-
ten aus dem Landkreis Wiirzburg bis
dato - eine Menge, die fiir das Bier-
fest freilich zumindest etwas aufge-
stockt wurde. Fiinf Freunde verwirk-
lichten mit der Mini-Braustatte, zu
der auch ein Spezialitatenversand
gehort, ihren gemeinsamen Traum.
4Wir vereinen klassische Braukunst
mit kreativem Handwerk", sagt Fran-
ziska Bergauer, Bierbotschafterin und
Brauerin von ,Waldschatz". Zum ein-

(Gastbrauerei ,Belhaven”
Diese Schotten geizen nicht mit Geschmack

oreinigen Jahren etablierte
Vsich auf dem Bierfest die

Idee, jedes Mal eine andere
Gastbrauerei einzuladen, die den
Franken mal einen ganz anderen
Bierstil ndherbringt. Unser diesjdh-
riger Gast kommt aus Schottland.
Dass die sympathischen Kilt-Trager
nicht nur groBBartigen Whisky her-
stellen kénnen, beweist die ,Bel-
haven Brewery” aus Dunbar, die
bereits seit 1719 besteht und de-
ren Urspriinge sogar vermutlich
bis ins 13. Jahrhundert zuriickrei-
chen. Einst von M6nchen gegriin-
det, sammelten die ausgefallenen
Biere von der schottischen Siidost-
kiiste - rund 100 Kilometer von
Niirnbergs Partnerstadt Glasgow
entfernt - bereits zahlreiche Aus-
zeichnungen ein. Im Burggraben
warten nicht weniger als sieben
exquisite Sorten auf die franki-
schen GenieBer!

4 Hopfen & Malz

Das ,Black Scottish Stout” mit an-
genehmen 4,2 Volumenprozent Al-
kohol ist ein weiches Bier mit inten-
siven Rostnoten, die an Mokka und
Zartbitterschokolade erinnern. Das
LScottish Stout” kommt mit satten
7% daher und punktet anfangs mit
fruchtigen Noten von Pflaume, be-
vor sich ein Feuerwerk an Rostaro-
men ausbreitet. Das ,Craft Pilsner”
(5,2%) wird mit schottischer Gerste,
Pilsner Hefe und Wasser aus Belha-
vens eigenen Brunnen gebraut. Eine
lange, kalte Garung und Reifung er-
gibt ein Lager mit einem klassisch
kontinentalem Stil und einem fri-
schen, leicht malzigen Geschmack.
Das,Scottish Ale” (5,2%) ist das Bier,
das Belhaven die langste Zeit ge-
braut hat sowie deren meistverkauf-
tes Flaschenbier weltweit. Es ist aus
100% schottischem Optik- und Cris-
tal-Gerstenmalz gebraut und sorgt
damit fur einen nussigen, biskuit-

,,aldschatz" zum GeniefRen

geschworenen Team gehdéren noch
die Brauer Oliver Dietrich und Rai-
ner Brennfleck, Biersommeliere Ines
Sterling und ihr Mann Vinroy, der ur-
spriinglich aus Jamaica stammt und
als Bierbotschafter fungiert.
Gemeinsam haben die Fiinflhre Vi-
sion von heimischem Craftbeer ange-
treten und vor gerade einmal einem
halben Jahr ihre eigene Kleinstbrau-
erei gegriindet. Als ihr erstes Bier ha-
ben sie sich einem deutschen Klassi-
ker unter den Bieren gewidmet: das
Helle, auch als ,Bayerisch Hell” be-
kannt, zeichnet sich durch vollmundi-

artigen Charakter mit einem wiirzi-
gen Geschmack. Das ,St. Andrews”
(4,6%) hat eine schones Hopfena-
roma als Ergebnis je dreier verschie-
dener Malz- und Hopfensorten. Das
JJwisted Thistle IPA” mit 5,3 % hat sei-
nen Ursprung in England und glanzt
golden mit orangefarbenem Stich.
Der Cascade Hopfen zaubert einen
frischen Citrusduft in die Nase, und
feine Karamell und Honignuancen
verstecken sich gut im Hintergrund.
Der Malzcharakter steht bei diesem

ANZEIGE

4 Das Team hinter der
1 ,Waldschatz Brau” (v.l.):
Vinroy und Ines

Sterling, Brauer

Rainer Brennfleck,

Franziska Bergauer

gen Geschmack und dezent malzige
Aromen aus; eine pragnante Hopfen-
note ist trotzdem deutlich wahrnehm-
bar. Frisch und individuell wie diese
Sorte wollen auch die neuen Brauer
sein, mitihrem hauseigenen Catering-
Service bieten sie zum Bier auBerdem
das komplette Rundum-Angebot.
Achtung: Der Vorrat ist aufgrund
der geringen Abflillmenge natirlich
begrenzt. Am besten probiert man
den ,Waldschatz” gleich an den ers-
ten Tagen aus, bevor er zumindest
furs erste — Achtung: Wortspiel - ge-
hoben ist. u

IPA eherim Vordergrund, leichte bie-
rige Hopfennoten und Nuancen von
Citrus sind die idealen Begleiter. Und
das starke,Wee Heavy” mit satten 7,5
Volumenprozent ist bernsteinfarben
mit einem Duft nach reifen Friichten
und malzig, karamelligen Noten, die
sich mit einer moderaten, aber lange
haltenden Bitterkeit zu einem war-
menden Abgang verbinden.

Eins ist schon mal sicher — mit Ge-
schmack geizen diese Biere nicht. Wir
freuen uns schon drauf! |

Die Brauerei Belhaven liegt idyllisch
an der schottischen Nordseekiiste.

ANZEIGE

www.bierfest-franken.de

ReineBrerlLust 2018"

Bier-Faszination pur

ie Stadt Spalt, die Spalter
D Stadtbrauerei und das Mu-

seum,HopfenBierGut” ha-
ben fiir 2018 ein gemeinsames um-
fangreiches Programm rund um
Hopfen und Bier erstellt: Die Bro-
schiire ,ReineBierLust 2018 ver-
eint bierige Veranstaltungen und
Hohepunkte der Hopfen- und Bier-
stadt Spalt.

Die Hopfen- und Bierstadt Spalt
lebt die Spalter Bierkultur das ganze
Jahr:Wissenswertes rund um Hopfen
und Bier, zahlreiche Veranstaltungen
und die Bier-Parade am Ausschank
im,HopfenBierGut” - das interaktive
und lebendige Museum im Kornhaus.
2018 geht es an der,ProBierBar” auf
bierige Europareise: Jeden Monat ist
ein europaisches Land eine Reise-
Etappe und wird mit einem Bier an

Hunde am Bie

der,ProBierBar” prasentiert. Fleiiges
probieren lohnt sich, denn wer min-
destens acht von den zwolf Monats-
bieren verkostet hat, kann mit den
damit gesammelten Stempeln an ei-
nerVerlosung teilnehmen. Hier war-
ten tolle Gewinne, wie eine Brauerei-
fihrung fir 10 Personen, Teilnahme
an einem Braukursin der Spalter Bier-
werkstatt fur eine Person oder ein
Bierbrau-Set fiir zuhause.

Zwei Spezialbraukurse werden
zudem in der Spalter Bierwerkstatt,
ebenfalls im,HopfenBierGut’, ange-
boten: ein Craft Bier-Braukurs und der
Workshop ,Brauen ist Frauensache”.

Ein besonderes Highlight unter der
Fahne des Slow-Food-Travel mit den
Spalter Geschmackstagen im Herbst.
Ein Wochenende ganz dem Genuss
gewidmet und rund um Spezialitaten
zum Entdecken und Erleben.

Ebenso verschreiben sich die Mu-
seumsfiihrungen im,HopfenBierGut,
die fuir Gruppen jederzeit buchbar
sind (6ffentliche Fiihrungen sonn-
tags 10.30 Uhr), ganz dem Thema
Spalter Hopfen in aller Welt und er-
zahlen Spalter Biergeschichten.

Zum Auftakt des Spalter Brauer-
eifestes fand bereits im April die ku-

rfest -

kein Vergniigen fir die Tiere

unde am Bierfest - ein kom-
H pliziertes Thema: Denn fiir

Hunde ist es an sich schon,
wenn sie ihr Frauchen oder ihr
Herrchen tiberall mit hin begleiten
diirfen.

Allerdings sind gréRere Menschenan-
sammlungen und gelegentliche Enge
wie hier im Burggraben purer Stress
fuir unsere Vierbeiner. Dazu kommt:
Auf dem Boden liegendes Essen wird
von vielen Hunden rasch aufgeges-
sen, ohne dass ihre Besitzer dasim Ge-
drénge bemerken - Erkrankungen kén-
nen schnell die Folge sein. Und auch

LIED
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die Musik sowie die vielen unterschied-
lichen Gerliche sind fiir die Gberaus
sensiblen Hundesinne kein Vergni-
gen. Deshalb bitten wir alle Hundehal-
ter, ihre Tiere zuhause zu lassen - und
zwar ihnen zuliebe. Dazu kommt: Ab
dem kommenden Jahr plant die Stadt
Nirnberg ein Hundeverbot fiir Grof3-
veranstaltungen. Das heif3t, dass die
Mitnahme von Hunden auf das Franki-
sche Bierfest 2019 voraussichtlich von
Amts wegen nicht mehr gestattet sein
wird und diese Besucher entsprechend
abgewiesenwerden mussen. Wir hof-
fen schon jetzt auf Ihr Verstandnis!

GIPSY KINGS : auco

SPIDER MURPHY GANG
WISHBONE ASH

RAY WILSON GENESIS CLASSIC

4.8 BROMEACHSEE STRANDEAD ENDERNDORE

i - ke i EEE R ey pg e Tesdhey TEE PN BT AR

linarische Bierwoche statt: Spalter
Gastronomen boten bierig-hopfige
Gerichte aufihren Speisekarten und
die passende Bier-Empfehlung dazu
an. Weitere Hohepunkte der Spal-
ter Hopfen- und Bierkultur sind der
Bierwandertag mit der Bierkonigin,
Hopfenwanderungen mit der Hop-

fenkdnigin und das traditionelle,Hop-
fenzupferfest”. Zum Jahresabschluss
gibt es am Spalter Weihnachtsmarkt
das Craftbierfestival mit dem Gau-
menkitzel zur Weihnachtszeit im
+HopfenBierGut". |
Mehr Informationen und Termine
unter www.hopfenbiergut.de

. Hopfen-

Spalter Cralt Blere

ungerer Stadthrasers! Y
r.B. bel singr
Brawerslfihreng ' ]

stadt Spalt

Eriebe die Spaltes Bier- und
Haplerkultur; HopleaBierGut -
inferakiives, isbendiges
Mutoum mit Yerkettusg!
Gaddinek Di=5a, 10 -17 Bhr

f" npienHiar_Gut

Mugeam im Kornhaws Spalt

www.spalter-bier.de » www.HopfenBierGut.de
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| Robert und Stefan Stretz
in ihrer modernen Brauerei
in Niirnberg-Hofen.

Mit dem neuen ,,Kehlengold”
weiter auf Erfolgskurs

ie Erfolgsgeschichte geht
D weiter: Seit nunmehr zwei-
einhalb Jahren brauen
Stefan Stretz, sein Bruder Robert
und das siebenkopfige Team der
»Schanzenbradu” ihre feinen Biere
in der neuen Produktionsstatte im
Niirnberger Stadtteil Héfen. Und
obwohl die ,,Schanzenbrau” von
der Ausstattung her zu den wohl
modernsten Brauereien Deutsch-
lands gehéren diirfte und ihren
Absatz Jahr um Jahr kontinuier-
lich auf inzwischen knapp 10.000
Hektoliter steigern konnte, hat
das urspriinglich aus Gostenhof
stammende Kult-Bier, das einstin
provisorischen Raumlichkeitenin
aufgesdgten Bierfassern und aus-
gedienten Waschkesseln heran-
reifte, seine Seele behalten.
Dafiir sorgt schon der Chef, dem
man seine Leidenschaft fur sein
Handwerk beim ersten Satzanmerkt.
Jch lebe einen echten Mannertraum®,
sagt Stefan Stretz nicht ohne Stolz.
Aus einer fixen Idee wurde erst ein
kleiner, lokaler Hype, der in den we-
nigen Ausschankstellen wie dem
Café Regina oder der hauseigenen
Schankwirtschaft begann. Bei der
ersten Bierfest-Teilnahme vor rund
zehn Jahren ging bereits am zwei-

6 Hopfen & Malz

ten Tag der urspriinglich angelie-
ferte Stoff von 15 Hektolitern aus,
und nach der zweiten Nachlieferung
waren die Lager leer.,Wir hatten ein-
fach gar nichts mehr’, erinnert sich
Stretz und lacht. ,Das war zwar ein
bisschen peinlich, aber da haben wir
das erste Mal gemerkt, dass wir auf
dem richtigen Weg sind.”

Produziert wurde damals noch nach
den eigenen Rezepten bei einem an-
deren Brauer. Doch die Nachfrage
wurde bald so groB3, dass Stretz die
Investition seines Lebens wagte und
ausgerechnet in Sichtweite der Tu-
cher GmbH seine eigene Braustatte
bauen lieR. Ahnlich wie beim un-
gleich groReren Nachbarn gegen-
Uber lauft auch in der ,Schanzen-
brau” fast alles vollautomatisch ab.
Und obwohl sich der Brauprozess
zur Not auch mit dem Smartphone
Uberwachen lieBe, merkt man, dass
hier Menschen am Werk sind, die ge-
radezu mit kindlicher Begeisterung
bei der Sache sind.

So kommt Stefan Stretzregelrecht
ins Schwarmen, wenn er Uber sein
,Kehlengold” spricht, das nach einem
Probelaufim vergangenen Jahr nun
als dritte feste Sorte nach dem Hel-
len und dem Rotbier ins Sortiment
aufgenommen wurde. ,Ich wollte

einfach mal wissen, wie unser Rotes
mit etwas mehr Hopfen schmeckt”
Also experimentierten er und seine
Jungs ein wenig herum, alle warfen
ihre [deen zusammen - und gemein-
sam entwickelten sie ein unfiltriertes
Vollbier, das dreierlei Hopfensorten -
Cascade, Tradition und Select - ent-
halt, was dem Bier mit der dezenten
Bernsteinnote dank 32 Bittereinhei-
ten eine leicht fruchtige und Uber-
raschend frisch-herbe Note verleiht.
,Charakterstark”, sei das,Kehlengold®,
so Stretz - aber trotzdem gut trinkbar.

Darum geht es ihm namlich zual-
lererst: dass seine Biere, zu denen
auch weiterhin immer wieder ori-
ginelle Saisonvarianten kommen -
auch nach dem ersten Glas noch
schmecken. Deshalb sieht Stretzden
Craft Beer-Trend zwar mit Interesse,
aber auch mit Argwohn: ,Ein Bier,
von dem man sich erstmal erholen
muss, finde ich genauso schwierig
wie den Einheitsgeschmack der In-
dustrie!” Der ideale Schanzenbrau-
Kunde kaufe sich jede Woche einen
Kasten und trinke auch mal zwei, drei
oder vier Seidla von seiner Lieblings-
sorte. Einfach, weil er es gerne mag.

Bei all dem bleibt die Ausrichtung
doch ,zu 99 Prozent regional’, be-
tont Stefan Stretz. Zwar gebe es im-

mer mal wieder Anfragen von Gast-
ronomen aus Hamburg oder Berlin.
Das passe aber nur bedingt zur Phi-
losophie.,Wir sind hier zuhause und
haben unsere Nische gefunden. Wir
wollen und kénnen nicht unendlich
wachsen Und das ist gut so, selbst
wenn das Wort ,Gostenhof” dem-
nachst aus dem Logo weichen soll
und als Heimat,nur” noch Niirnberg
stehenbleibt.

Vollautomatisch - und voll lecker:
Der Chef bei der Bierprobe

v dkologische Bauweise
¥ natlrliche Baustoffe
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Okologisch wohnen - bald auch
inder Metropolreglon Nurnberg

itihren neuen Projekten
in Roth und Burgthann
verspricht die UDI nach-

haltiges, 6kologisches und strah-
lungsarmes Wohnen. Interessierte
koénnen sich vom Planungskonzept
iiberzeugen.

Im letzten Jahrzehnt hat sich in Sa-
chen Nachhaltigkeit viel getan. Langst
hat ein Umdenken in der Gesellschaft
stattgefunden. ,Immer mehr Men-
schen legen Wert auf einen nachhal-
tigen Lebensstil und somit auch auf
okologisch sinnvolles Wohnen*, meint
UDI-Geschiftsfiihrer Georg Hetz, der
zu den Pionieren im Bereich griines
Geld und erneuerbare Energien zahlt.

Eine von UDI 2017 durchgefiihrte
Umfrage hat dies bestatigt. 84 % der
Befragten gaben an, dass ihnen Oko-
logie (strahlungsarm, nattirliche Bau-
stoffe) beim Thema Wohnen wichtig ist.

Das Unternehmen selbst hat seine
Buros Ubrigens im eigenen Green
Building in Nurnberg untergebracht.
Ein Gebaude, das sich durch hohe
Ressourceneffizienzin den Bereichen
Energie, Wasser und Material aus-
zeichnet und mit dem Platin-Giite-
siegel fiir Nachhaltiges Bauen (DGNB)
zertifiziertist. Was also liegt naher als

dem Wunsch von Immobiliensuchen-
den nachzukommen? Wer mochte
nicht mit dem guten Gewissen le-
ben, keine Schadstoffbelastung im
eigenen Wohnraum zu haben und
zudem noch mitten im Griinen sein?

,Deshalb” so Hetz weiter,,,beschaf-
tigen wir unsim Augenblick mit zwei
okologischen Wohn-lmmobilienpro-
jekten in der Metropolregion Nirn-
berg. Hier moéchten wir neue Nachhal-
tigkeitsstandards im Wohnungsbau
setzen”. In Roth wird ein Wohnpark
mit 60 Eigentumswohnungen und
Doppelhaushélften als nachhaltig
und 6kologisch gebaute Immobilien
geplant. Und in Burgthann-Mimberg,
nahe Altdorf und Feucht, sollen bis
zu ebensolche 34 Wohnungen und
26 Ein-/Zweifamilienhduser auf dem
ehemaligen Gelande einer Fenster-
fabrik entstehen.

Beide Grundstiicke haben individu-
elle Besonderheiten. In Roth handelt
es sich um ein echtes,,Filetstiick’, das
zweiWohlfiihlkomponenten enthalt:
die Innenstadt ist in 5 Minuten ful3-
laufig zu erreichen.Und es grenzt an
ein Wasserschutzgebiet - so reicht die
Natur bis an die Hauser heran.

NaturpurgenieBtmaninBurgthann-

Jetzt vormerken lassen: 0800 - 0800 047

LD Barabengs GmbH, Frankenstralle 148, BOOZ0 NOmbeeg
Tedaforo 0811 - 82 90 55 0, Fax: 05911 - 82 30 55 5, E-Mail: info@udi.de, Intermst wwwsudide
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Mimberg: hier ist das Baugrundstiick
weitgehend von einem Naturschutz-
gebiet umschlossen.
Wirversuchen bei der Planung die
stadtebaulichen und landschaftlichen
Gegebenheiten optimal umzusetzen
und die Wiinsche der Gemeinde und
der Anlieger zu beriicksichtigen®, er-
kldrt Georg Hetz sein Vorhaben.,Be-
sonders wichtig ist uns, dass nur 6ko-
logisch einwandfreie und moglichst
lokal beschaffbare Baustoffe verwen-
det werden. Auf imitierte Baustoffe
- wie beispielsweise PVC und Styro-
por - verzichten wir ganz” Soweit dies

Gesund leben. Okologisch wohnen.
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moglich sei, wolle man die Gebaude
geothermisch heizen und kiihlen. Re-
genwasser solle gesammelt und als
Brauchwasser verwendet werden
und im Innenbereich wiirden nur
geschirmte Elektroinstallationen er-
richtet. Man hat voraus gedacht. Den
Eigentiirmern und Mietern sollen ei-
nige Elektroautos im CarSharing-Ver-
fahren zur Verfligung gestellt wer-
den. ,Die geringeren Nebenkosten,
ein gesundes Raumklima und eine
umweltfreundliche Bauweise ma-
chen 6kologische Gebdude beson-
ders gefragt’, schlie3t Hetz. |

UDI

g

MUrnberg

v Carsharing von E-Autos
¥ nachhaltiges Energiekonzept

© Coardbasihio

Wir schaffen &kologische Lebens-
rdume und entwickeln aktuell zwei
nachhaltige Wohnbauprojekte im
mittelfrankischen Burgthann und
Roth.

Es werden Eigentumswohnungen,
Reihen- und Doppelhduser gebaut.
Alles unter energieeffizienten und
okologischen Gesichispunkien, da-
mit Wohnraum zum Wohliflhl- und
Lebensraum wird.
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FUNf Jahre Craft-Bier-Stand
Ein guter Grund zum Feiern

uf dem Frankischen Bier-
Afest 2013 trafen sich Tho-

mas Landherr und Markus
Raupach, der damals gerade an der
dritten Auflage seines gesamtfran-
kischen Brauereifiihrers arbeitete,
zum Interview. SchlieBlich sollte
auch das groB3te Bierfest Frankens
im Buch nicht fehlen. Dabei entwi-
ckelten sie den Gedanken, im Fol-
gejahr neue Bierkreationen franki-
scher Brauereien auf dem Fest zu
prasentieren. Gesagt-getan: 2014
stand der Bamberger Biersomme-
lier an zwei Tagen fiir einige Stun-
denim Burggraben und verkostete
mit den Gasten bisher unbekannte

Aromen.Vom extremen Rauchbier
bis zum fassgelagerten Starkbier
waren damals schon viele span-
nende Sorten dabei.

Das Feedback war Uiberwaltigend,
und so entschlossen sich Landherr
und Raupach, 2015 dem Craft-Bier
ein eigenes Zelt zu widmen, in das
dann auch die jeweiligen Brauer zu
denVerkostungen ihrer Biere kamen.
Das kleine Zelt sprach sich schnell he-
rum, und so belagerte zu den noch
relativ sparlichen Offnungszeiten im-
mer eine Traube von Bierfreunden
den Tresen. Die Erfolgsgeschichte
ging weiter, und seit dem Bierfest
im letzten Jahr ist das Craft-Bier-Zelt
wahrend des gesamten Festes geoff-

delsteine, Brillanten, Per-
Elenketten, das strahlende
Collier - zeitlos schoner
Schmuck kommt ebenso wie hoch-
wertige Uhren niemals aus der
Mode. Der Kauf der kleinen und
groBBen, Schitzchen” ist dabei aber
immer auch Vertrauenssache, da-
rum hatssich der Niirnberger Juwe-
lier Gernot Zeller als weltweit ers-
ter Juwelier vom TUV-Siid nachISO
9001 zertifizieren lassen.
Top-kompetent Beratung, faire, sehr
glinstige Preise und hochste Trans-
parenz sind die Standards des TUV-
gepriften Juweliergeschift. Kunden
finden hier ein gro3es Angebot an
gebrauchten Schmuckstiicken (u.a.
von Giorgio Martello und Jeannette
Heinrich) und Uhren - von Breitling
bis Rolex — zu sehr attraktiven Kon-

ausgewadhltes Sortiment an Neuware
der namhaftesten Hersteller.

Fir besondere Wiinsche gehen die
geschulten Mitarbeiter von Juwelier
Zellerauch gerne auf Schmuck- oder
Uhrensuche, Sie verfiigen liber eine
grofBe Erfahrung und kennen sich
in dem weitlaufigen Netzwerk der
Uhren- und Schmuckbranche bes-
tens aus. Ohnehin wird Kundenser-
vice grof3 geschrieben. So kiimmert
man sich beim TUV-gepriiften Ju-
welier selbstverstandlich auch um
Reparatur, Wartung und Pflege von
z.B. Ketten, Ringen, Ohrringen, Uh-
ren.Unabhdngig davon, wo diese er-
worben wurden.

Die Goldschmiede- bzw. Uhrma-
chermeister von Juwelier Zeller
sind Profis — bei neu und gebraucht!
Schmuckanfertigung oder -umarbei-

Leistungsangebot. ,Sie kreieren,
wir fertigen!” lautet das Motto.
Dabei muss man selbst kein
Designer sein, um ein
personliches Schmuck-
stlick zu entwickeln. Die
Schmuck- und Uhren-
profis von Juwelier Zel- ?"
ler unterstiitzen und |
beraten im stilvollem
Ambiente umfassend
und sagen auch ganz
genau, was der je-
weilige Wunsch ei-
nen kosten wird.
Schénes muss
nicht immer
teuer sein! Uber-
zeugen Sie sich
doch einfach
selbst in den

net. Mittlerweile kommen auch Hob- ditionen. Daneben erwartet sie ein  tung gehort ebenfalls zum groen  Geschafts- ]
bybrauer und ausldndische Besucher  vonderNiirnbergerKleinbrauerei,Ep-  Dazu gehoren beispielsweise brasili- rdumen am E‘f \
gezielt zu Markus Raupach und sei-  pelein & Friends” alle fiinf Festtage  anische und franzdsische Biere, aber Westtorgraben @;
nen Kollegen, um ein wenig zufach-  am Stand Rede und Antwort stehen.  auch das fiir viele beste Bier der Welt, 19-21.0ffnungs- - At
simpeln und eigene Kreationen zu  Dazu kommt jeden Tag eine weitere ~ Westvleteren 12 aus Belgien. zeiten: Mon- ﬁ
besprechen. Kleinstbrauerei aus der frankischen Wer sich also auf eine bierige Welt- tag bis Frei- ﬁ‘
2018 hat der Craft-Bier-Stand eine  Hauptstadt als Gast. Raupach ergénzt  reise mit spannenden geschmackli- tag, 10 - 18 kl,_é""
eigene kleine Gastbrauerei: Wald-  das Sortiment mit einer umfangrei-  chen Experimenten begeben will, der Uhr, Samstag o
schatzaus Erbshausen, dieihre Biere  chen Bier-Auswahl aus den Bestdn- st herzlich eingeladen, mal am Craft- 10-14 Uhr.
zum ersten Mal in der Frankenmetro-  den seiner BierAkademie und mit  Bier-Stand vorbeizuschauen: Den ge- Mehr Informa-
pole ausschenken (siehe auch Seite  Schatzen, die er als Juror bei zahlrei-  nauen Standort finden Sie auf dem tionen gibt’s im
Das Craft-Bier wird unter fach- 7).Neben Biersommelier Markus Rau-  cheninternationalen Bierwettbewer-  Ubersichtsplan auf den Seiten 12 und Internet unter

kundiger Anleitung verkostet.

pach wird auch Brauer Karsten Buroh

ERHABEN GEKLEIDET.

ben mitin seine Heimat gebracht hat.

13. Wir freuen uns auf Sie! |

Was ist eigentlich Craft-Bier?

m Bier-Trend ,,Craft Beer”
Ascheiden sich die Geister:

Marketing-Gag oder Wie-
derbelebung der Biervielfalt? Wort-
lich libersetzt hei3t ,Craft Beer”
lediglich,,handwerklich hergestell-
tes Bier”.

In den USA darf sich eine Brauerei
dann,Craft Brewery” nennen, wenn
ihr Ausstof3 nicht Giber 10 Millionen
Hektolitern liegt — was in Deutsch-
land praktisch auf jede Brauerei zu-
trafe: Nur der Marktfihrer, die Ra-
deberger Gruppe (u.a. Jever, Tucher,
DAB, Berliner Pilsner, Schofferhofer)
kommt hierzulande auf 11,4 Millio-
nen Hektoliter — mit allen Marken!
Diese Definition lasst sich also nicht

Uibertragen. Deshalb verwendet die
Brau-Szene folgende vier Kriterien,
die ein Craft Bier-Erzeuger mitbrin-
gen sollte:
1 Gesicht: Es sollte immer einen
eMenschen geben, der fiir die
Marke und das Produkt einsteht —
und kein reines Werbekonzept.
Unabhéangigkeit: Craft-Braue-
ereien sollten nicht Teil groBer
Konzerne sein.
Kreativitat: Der Craft-Brauer
esollte besondere Biere wagen
und bekannte Stile variieren.
Zutaten: In einem Craft-Bier
esollten nur nattrliche Zutaten
enthalten sein.Und jetzt heil3t’s: sel-
ber probieren. Prost! |

www.juwelier-gz.de
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108 JAHRE TRADITE
Deminic MNimbero GmbH
pstraide 17 a {an der Lorenzkircha) - Y0402 MNimE x 1 (N
¥ I o | 'y a2 L R Tz i r tm ‘I 5 i r D|e Banib@tﬂ(ﬂtvom ,
o L e P e T e, sl schottischen ,Schidelspalter” : %
EXKIUSIVE ABENDMODE « FESTLICHE HERRENMOD! bis zum Hawaiianischen Pale Ale. Wir haben das Vertrauen zufriedener Kunden
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.Zeltner Spezial’
Nurnberger
Brautradition
fortgefuhrt

or vier Jahren wurde eine
Valte Niirnberger Traditi-

onsbrauerei endlich wie-
derbelebt: Das,, Zeltner Vollbier”
kam 2014 runderneuert auf den
Markt, nachdem zuvor lediglich
der klangvolle Name als mehr
oder weniger leblose Marke in
einigen Gaststatten noch exis-
tierte. Seitdem hat Berthold
Zeltner als Braumeister in der 6.
Generation dem Familienunter-
nehmen eine echte Renaissance
beschert und etliche ,bierige”
Ideen verwirklicht, die immer
mehr Anhénger finden.

Dabeibegann die Geschichte des
JZeltner Bieres” bereits 1830: Die El-
tern des Brauereigriinders Johann
Georg Zeltner waren Bauern und
Hopfenhandler aus Eschenbach in
Mittelfranken. Vater Johann Zelt-
ner hatte begonnen, seinen Hop-
fen selbst zu vertreiben. Ein inter-
essanter Absatzmarkt war damals
die aufstrebende Grof3stadt Niirn-
berg mit ihrem groBen Biermarkt.
Johann Georg Zeltner ibersiedelte
dorthin und flihrte zusammen mit
seinem alteren Bruder Johannes die
Geschafte des Vaters fort.

1836 erwarben die Briider ein
brachliegendes Brauhausin der Niirn-
berger Altstadt, das sie renovierten
und wieder in Betrieb nahmen. Die
Brauerei,Joh.Gg.Zeltner” nahm lhren
Betrieb auf und war von Anfang an
so erfolgreich, dass kurz darauf zu-
satzliche Lagerkeller am Burgberg
angemietet werden mussten. Inden
folgenden dreilig Jahren wuchs die
Brauerei durch den Einsatz neuer
Brauverfahren und den Einsatz ei-
ner Dampfmaschine zur viertgrof3-
tenderdamals 29 Niirnberger Braue-
reien an. Johann Georgs Bruder und
Geschaftspartner Johannes Zeltner
reichte derweil das erste Patent des
Deutschen Reiches ein und errichtete
die erste Ultramarinfabrik in Bayern.
Die Zeltnerstral3e in Nirnberg wurde
spater nach ihm benannt.

Johann Georgs Sohn Heinrich
Ubernahm dann Ende des 19. Jahr-
hunderts die Brauerei. Auf einem
grof3en Grundstiick vor den Toren
der Altstadt errichtete er eine Villa
und begann daraufhin mit den Pla-
nungen fir eine grof3e Braustatte.
»Joh.Gg.Zeltner” besal’ zu diesem
Zeitpunkt 40 eigene Gaststatten
und bautein den 20er und 30er Jah-
ren zahlreiche neue hinzu. 1925 war
Zeltner eine von flinf verbliebenen

Nurnberger Brauereien — und die
letzte in Familienbesitz.

Der Zweite Weltkrieg beendete
schlieBlich den Hohenflug: Am 11.
August 1943 zerstorte ein briti-
scher Fliegerangriff das Brauhaus.
Auch Heinrich Zeltner Jr.kamin die-
ser Nacht ums Leben. Kurt Zeltner
kehrte nach dem Krieg aus der Ge-
fangenschaft zurlick und Gbernahm
die Leitung der Firma. Durch sei-
nen frithen Tod scheiterte jedoch
derWiederaufbau der Brauerei. Das
Grundsttickam Wohrder See wurde
daraufhin fir ein Wohnprojekt frei-
gegeben - heute steht dort der be-
riihmte Norikus.

Nun fiihrt Berthold Zeltner die Ge-
schicke des Unternehmens - und
besann sich von Beginn an mit Lei-
denschaft auf dessen Wurzeln. Nach-
dem erin den vergangenen Jahren
immer wieder saisonale Spezialita-
ten wie ein ,Sommerbier” oder ein
»Schwarzbier” entwickelte, braute
er nun rechtzeitig zum Bierfest das
JZeltner Spezial” ein, das es dari-

Berthold Zeltner beim Einbrauen
seines neuen ,Spezial”, das es
rechtzeitig zum Bierfest gibt.

ber hinaus als zweite feste Sorte
neben dem hellen Vollbier dauer-
haft im Sortiment geben soll. Als
unfiltriertes, bernsteinfarbenes Bier
mit 5,3 Volumenprozent Alkohol
kommt es suffig und gut trinkbar
daher und durfte noch mehr Bier-
freunde vom neuen, alten Zeltner
begeistern. Brauereigriinder Johann
Georg ware jedenfalls stolz auf sei-
nen Nachfolger, wiirde er ein Glas
davon trinken. |

ANZEIGE
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Monchshots originelle BrauMeistere
Den Geheimnissen des

it einer nostalgischen
Brauerei durch Deutsch-
land zu touren, auf Mes-

sen und Festivals vor Ort Bier zu
brauen und dabei ganz viele Men-
schen kennen zu lernen:Was nach
einem Traumjob fiir viele Brauer
klingt, ist fiir den Ménchshof-Nach-
wuchs Realitit. Das Brauen in der
BrauMeisterei auf ihrer Reise durch
ganz Deutschland gehort zur Aus-
bildung néamlich dazu.

,Es ist ein super Geflihl, den Gas-
ten das Brauen auch aus praktischer
Sicht ndherzubringen’, schwarmt Fa-
bio von seinen Einsatzen in der fahr-
baren BrauMeisterei. Praktisch heif3t
fur die Besucher, selbst Hand anle-
gen zu kénnen. ,Wir zeigen hier das
Brauerhandwerk von Grund auf. Das
beginnt bei den Rohstoffen. Viele
Besucher wissen zwar, dass es unter-
schiedliche Malz- und Hopfensorten
gibt. Aber live gesehen, daran gero-
chen oder probiert hat kaum einer.
Zudem konnen wir den Gasten er-
klaren, wie sie Geschmack und Farbe
des Bieres bestimmen.”

HANDWERK

HAUTNAH
ERLEBEN

Erfeben Sie badnah wie b dom nefioriches Fdfes Dercfomlz, Weser

Hn:?f&l und cater ?!-?ah' iom Hefe poiede Minchchef .Er'-!u.'-_,"'.-_-:-:n:fﬂr.'r sl

Wiir tresen s aed vt Besuch!

Die Rohstoffkunde ist in der Brau-
Meisterei das Thema, bei dem sich
der Brauer-Nachwuchs nur warm-
lauft. Richtig in Fahrt kommen Fa-
bio und seine Kollegen aber erst,
wenn es an das eigentliche Brauen
geht: Schroten, maischen, ablautern:
Routiniert flihrt Fabio die Besucher
in die Geheimnisse des Brauhand-
werks ein. Doch nicht nur der Besu-
cher erfdhrt viel Neues. Auch Fabio
konnte neue Erfahrungen sammeln:
,Durch die Arbeitin der BrauMeisterei
habe ich viele unterschiedliche Cha-
raktere und Meinungen kennenge-
lernt. Besonders interessant war fiir
mich, wie unsere Produkte ankom-
men. Noch ndher am Kunden kann
man nicht sein.”

Zurlick zur Arbeit an den kupfernen
Sudkessel. Der Sud ist inzwischen fer-
tig, aber die Arbeit noch lange nicht
getan. SchlieBlich muss das Bier, wenn
es ausgereift ist, noch in die Flasche
kommen. Doch die ist ohne Etikett
und Bligelverschluss erstmal nackt.
Auch hier ist das Wissen des Brauer-
lehrlings gefragt. Eine Flasche richtig
»anzubtgeln”ist gar nicht so einfach.
Hat man den Dreh einmal raus, kann
man an der BrauMeisterei seine Fa-
higkeiten bei einem ,Anbugelspiel”
auf die Probe stellen und Preise ge-
winnen.Von Hand etikettiert, ange-
kldppelt und abgefiillt wartet die nos-
talgische Siphonflasche nun darauf,
von einem Bierliebhaber gedffnet
zu werden. Gaste, die den Braupro-

%

zess aktiv begleitet haben, kdnnen
an der BrauSchanke, die die fah-
rende Monchshof-Brauerei beglei-
tet, wieder zu Kraften kommen und
viele unterschiedliche Spezialitaten
frisch vom Fass genief3en.

Fabio hat dabei eine interessante
Beobachtung gemacht: ,Mit dem
frisch erlangten Wissen schmeckt
das Bier fiir unsere Besucher auf ein-
mal ganz anders. Das liegt daran,
dass sie die Biere bewusster verkos-
ten und sich beim Trinken Zeit neh-
men, so dass sich der Geschmack
richtig entfalten kann. Manch einer
hat hier eine ganz neue Sorte fiir sich
entdeckt Uber drei Lehrjahre hat Fa-
bio an zahlreichen Wochenenden in

k|

der BrauMeisterei sein Kbnnen un-
ter Beweis gestellt und unzdhlige
Gesprache mit Bierliebhabern ge-
fuihrt. Inzwischen hat er seine Ausbil-
dung erfolgreich abgeschlossen. Eine
grundlegende Erkenntnis nimmt er
flr seinen weiteren Berufsweg mit:
»Das Bier ist nur so gut, wie die Men-
schen, die es brauen.” |
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FRANKISCHES BIERFEST 30.5. BIS 3.6.2018

/UR Bus-HALTESTELLE
MAXTOR UBER VESTNERTORGRABEN

VESTNERTOR-
BRUCKE

TIERGARTNERTOR

o |

Notausgang

B cineinee

BRAUEREIEN

GASTRONOMIE

© Schaubrauerei ® BrauhausamKreuzberg ¥ Steini's Steinofen Pizza [[1 Edelbrennerei Haas
@ WMonchshof & Rittmayer I} Fisch u. Grill Niedermann [0 suRwaren
® Belhaven Brewery @ Binkert Fruchtbowle [J Distel's Crépes
O Al @ Schanzenbrau I Eisstand 2 Dolle's Grillspezialititen
© Meister & Hofmann 3 Kessler's Grill [ Turba's Pulled Pork
O \Wiethaler @ Stockel @ Forster's Pommes 3 Fruchtbowle
© Altstadthof @ Simon [3 seefried Naturmetzger [l Frankenwein
| EGENDE @® Craftbier/Waldschatz @ Burgerbrau Hersbruck 1 Fruchtbowle Lang's Imbiss
O Hummel @) Bierwerk I} Haag Holzofenbrot M TexMex
@) Brauereien © Pyraser @ Mager P8 Nachtmann's Langos Damas
R ech © Hebendanz @ Landwehr-Brau @ Bratwurst Doslein [l Distel's Grillspezialitaten
raftbiere/Waldschatz
C] © Drummer € Gutmann Grillteufel E3 schaufele to Go
Gastbrauerei @ Red Castle Brew & Hembach * Alle Angaben ohne Gewahr
g Schaubrauerei @ Boeheim Bier €@ Held-Brau
m Gastronomie @ Lindenbrau @ Fischer 0 Bei Fragen rund um das Bierfest sowie zu Fundsachen
@ Zeltner @ e el und in Notfallen wenden Sie sich bitte an unsere
m Buhnen - Ansprechpartner am INFOPOINT.
@ Neder @ St GeorgenBrau
EI Kinderland @ Stadtbrauerei Spalt @ Nikl-Brau
¥ Frankenland-Versand O zwanzger @ Prechtel Veranstalter: Thomas Landherr, Gastrokonzept mit Plan
+| sanitatsdienst @ Y O] @ ey D|eba'§her Str.15-17, 90449 Nurnberg, Telefoq: 0911-80192120
__ E-Mail: info@gastrokonzeptmitplan.de, www.bierfest-franken.de
9) Information D Krug * Alle Angaben ohne Gewahr *Alle Angaben ohne Gewahr, Anderungen vorbehalten.

@ Haltestelle Bus

Ul Haltestelle Tram

LTS THEE  Mi 30.5. 17 - 23 Uhr, Do 31.5. 11-23 Uhr, Fr 1.6. 14-23 Uhr, Sa 2.6. 11-23 Uhr, S0 3.6. 11 -21.30 Uhr*
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einhard Engel kann mit Fug
Rund Recht von sich behaup-
ten, ein Trendsetter zu sein.
Vor 20 Jahren belebte der passio-
nierte Braumeister das legendare
Niirnberger Rotbier wieder - in sei-
ner kleinen, feinen ,Hausbrauerei
Altstadthof“ Uber viele Jahre war
die traditionsreiche, aber in Ver-
gessenheit geratene Biersorte eine
rare Spezialitdt, diemannurinden
gemiitlichen Raumen in der Berg-
straBle unweit des Tiergartnertor-
platzes genieBen oder im hauseige-
nen Laden mit nach Hause nehmen
konnte. Nun wird das Rotbier von
immer mehr Brauereien entdeckt
und erobert Getrankemarkte und
Szene-Kneipen in- und auB3erhalb
Frankens. Selbst GroBbrauereien
nehmen sich inzwischen des Rot-
bieres an.

Traurig oder bose ist Engel deswe-
gen trotzdem nicht - eher im Ge-
genteil. ,So kommen immer mehr
Menschen mit dem Thema Rotbier
in Berlihrung. Das strahlt auf den
Ruf Nirnbergs als historische Bier-
stadt ab’, freut sich der umtriebige
Altstadthof-Chef, der zusammen mit
seinem Sohn Maximilian auch stets
an neuen Bier-Kreationen und edlen
Whiskys und Branden tiiftelt. Das Rot-
bier aber ist und bleibt das flissige
Aushdngeschild der Engels — nicht
nur, weil es hier in bester Bioqualitat
etwa mit einem eigens dafiir produ-
zierten Biomalz gebraut wird.

Als Reinhard Engel, der seine Lehr-
zeit in einer kleinen Brauerei in der
Oberpfalz verbrachte, spater sein
Handwerk in Manching und Re-
gensburg verfeinerte und in Wei-
henstephan das Studium zum Dip-
lom-Braumeister abschloss, 1997 den
13 Jahre zuvor gegriindeten, Altstadt-
hof” ibernahm, warihm schnell klar,
dass er nun einen wahren Schatz be-
sal3. Drei Jahre lang war er zuvor be-
reits fir die Neumarkter Lammsbrdu
fur das Objekt zustandig gewesen.

www.bierfest-franken.de

NUrnberger Hausbrauerei Altstaathof

Die Wiege des Rotbiers

Dadurch wusste er natirlich, dass
sich an diesem Standort eine der 35
Rotbierbrauereien befand, die es zu
Glanzzeiten vor rund 500 Jahren in
Niirnberg gab.

Uber viele Jahrhunderte war das un-
tergédrige Rotbier die beherrschende
Sorte der Stadt und ein wahrer Export-
schlagerin umliegende Fiirstentimer.
Dabei war es aufwandig herzustellen,
weil das dreifache Maischverfahren
ungleich komplizierter ist als bei an-
deren Biertypen, es nur mit Gerste
gebraut werden durfte und unbe-
dingt kiihl gelagert werden musste.
AuBerdem diirfte es eines der ersten
Biere gewesen sein, fiir das stets Hop-

RotbierBrauerei
& Whisky Destille

Brausiliber] Schwarzer Bauer

Restourant Bithne & Sommergarten
Musikkeller Schmelztiegel
Braouerei-Laden & Pro-Bler-Boutique
Filhrungen Felsengange

Tel: 0911/ 2449859 - BergsiT. 19, Hiirnbery
wa housbhrowered-alistodchof de
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Rotbier-Spezialist Reinhard
gel in seinem schmucken Sudhaus.

fen verwendet wurde - nachweis-
lich war dies bereits Anfang des 14.
Jahrhunderts der Fall; auBergewdhn-
lich fiir ein mittelalterliches Bier. Ab

ANZEIGE

dem 16.Jahrhundert kamen auchin
Nurnberg obergarige Biere wie Wei-
zen auf den Markt - schlichtweg, weil
sie ganzjahrig gebraut werden konn-
ten. Trotzdem gab es 1806 noch 21
Rot- und nur 11 Weil3bierbraustat-
ten in der Stadt. Im 19. Jahrhundert
aber folgte langsam das Aus fiir das
Rotbier. Andere, neuere Sorten wie
das Helle oder das bayerische Braun-
bier setzten sich durch. Irgendwann
erinnerten sich allenfalls noch Bier-
forscher und Historiker an diese typi-
sche Nirnberger Besonderheit.

Bis Reinhard Engel kam. Er las sich
in die Thematik ein, stoberte in al-
ten Rezepten und experimentierte
monatelang an einem Sud, der sei-
nen Anspriichen gentigte, bis 1998
das erste,neue” Nirnberger Rotbier
aus dem Hahn floss. Lange Zeit un-
bemerkt von der groBen Offentlich-
keit, gaben sich zuletzt die Nach-
ahmer bei den Engels die Klinke in
die Hand. ,Manche kamen offiziell,
manche waren inkognito da“, lacht
der Braumeister, der mit einer Roten
Weisse oder einem Rotbierbrand das
Thema langst erweitert hat. Und wer
den Rotbier-Genuss mit Kultur und
Geschichte verbinden will, sollte eine
derspannenden Fiihrungen durch die
Felsengdnge unterhalb des, Altstadt-
hofs” mitmachen - und dabei durch
die Kellerwandeln, in denen einst das
Nirnberger Rotbier lagerte, bevor es
erst vergessen und dann wiederent-
deckt wurde. |

R R e [
= Der Altstadthof befindet sich im

BEER & BEATZ

Mi. - Sa. ab 19:00 Uhr
Bergstr. 21, Niimberg — www.schmelztiegel com
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Klaus Schamkerger:

Der Spezi unterwegs am Bierfest

Hochverkehrte Bierdimbfl

und Bierdimbfelinnen,

momentan, beim Hinschreiben fol-
gender Zeilen, briitet drauflen nicht
nur die Amsel, sondern auch eine
laut Stoiber gludernde Lot von un-
gefihr 30 Grad, sodass ich sie unter
dem bereits stattgehabten Einfluss
von vier Seidlein Bfrobfnhiih, be-
ziehungsweise Hobfnbriih, verfas-
sen muss. Wenn also in den Text
jetzt dann gleich Fehler aller Art
neischnalzn, is es das Natiirlichste
von der Welt. Oben muss es statts
»Hochverkehrte Bierdimbfl“ zum
Beispiel heifien ,,Hochverehrte .
Und jetzt also gleich zum Thema:
Bier! Und da darf ich unter gar kei-
nen anderen Umstdnden schreiben,
was fiir ein Bier ich im Zuge der
erwdhnten vier Seidla einschiefen
hab lassen. Weil dieses Bier wird am
Bierfest nicht einmal weggeschiittet.
Ahnlich wie seinerzeit das Konzern-
Briiu Batterizier, welches von unse-
ren Gaumen verfemt war wie fiir den
Puther der Lapst, ist auch das von
mir behutsam eingeschleuste Bier in
Niirnberg bis niiber nach Fiirth sehr
verpont. Ich weifs nicht warum, aber
es bleibt mir nix anderes iibrig, wie
dass ich es in unentschliisselbarer

Zu jedem Kasten LANDWEHR-BRAU Hell oder Kellerbier gibt es

Geheimschrift hinschreib: Es hat
sich um vier Halbe Bucher-Tier ge-
handelt.

Dass mir den Stadtgrenzenverletzern
ihr Bier in Hohe meines Halsknor-
pels eine gewisse Freude bereitet
hat, hat drei Griinde. 1. Wer in La-
tein seinerzeit auch einen Fiinfer
im Abo gehabt hat, der weif, dass
es schon der alte Cicero nach Fiinf
Mapf lauwarmer Cervisia gelallt hat:
,,De gustibus non est disputandum*,
sinngemdfs ,,Mei Katz mooch Mdus,
mir schmeckns nedd*“. 2. gilt seit
Menschengedenken der einwand-
freie Sinnspruch ,,Wes Freibier ich
trink, des Lied ich sing* und 3. hat
vor einigen Dezennien der lingst im
Plastikautohimmel weilende Gour-
met und Eigenbierbrauer Ernst Bet-
tag im Bobby-Car durch Stadeln und
Umgebung diisend verkiindet, dass
er sein selbst eingemalztes Edel-Bier
von jedem Fabrik-Blembl unterschei-
den kann.

Und so hat unter notarieller Aufsicht
von drei namhaften Schluckspechten
eine Blindverkostung stattgefunden,
die der Bierkenner Bettag voll ver-
geigt hat: Sein eigenes Bier hat er
mit den verbrieften Worten , Asuu
a Gsief” in einen bereitgestellten

wwwlandwebr-braeo.de

=
Jetzt mit gratis =
Grill-Gewtire  +—
mit feinem
Rawchmalz,

win LANDWEHR-BRAU Grillgewiirs mit feinem Ravchmalx gratis
im gut sortlerien Fachhandell Mur solange der Vorral rebchil!

W LS T - . i B hmpuak 3000

Jetrt vormerken!

FeirmE ey L
il 2Omfrige Mok ok
1 i . August = EH
Fien nack BechokHbCiem

Eimer geschbodzd, wdhrend er das
damals gern gemiedene Patrizier
feierlich zum Testsieger erkldrt hat.
Ich erwdhne diese Geschmacksknos-
penzwiste auch deswegen, weil zum
Beispiel der vortreffliche Mehrbe-
reichskiinstler Matthias Egersdorfer
Gallenstein und Bein schwort: Die
wahre, ans Paradies gemahnende
Freude entsteht im Menschen nur,
wenn ihn ein Hebendanz Export
Hell ziigig durchflutet. Hebendanz
aus Forchheim, seit 1579 in Famili-
enbesitz, und der Oﬁentlichkeit mit
dem schonen Werbespruch ans Herz
gelegt: ,,Wer probt, der lobt.“ Das
ist die eine Seite vom Bierfilzla. Die
andere, von meinem Freund Kalter
Wipferlein einstmals nach zwei trii-
ben Tassen Hebendanz gedufiert, lau-
tet: ,,Zum Nausbrunsn gdihds scho.*
Die frdnkische Biervielfalt also in al-
len Ehren — aber wie soll ein hiesiger,
einigermaflen ausgepichter Mensch
in dem ihm zur Verfiigung stehenden
einzigem Leben feststellen, welches
Bier fiir seinen Hals notdiirftig zu-
friedenstellend mafigeschneidert ist?
Bis du dich durch tausend Sorten je-
weils mit ihrem Bock, Doppelbock,
Pils, Mcirzen, Keller, Zwickel, Rauch,
Weizen und so weiter durchgear-

beitet hast, liegen deine Getrdnke-
Organe von der Galle bis zur Leber
ldngst in Eigenspiritus im Niirnber-
ger Prellerhaus, deinen Knallkorper
hat’s in Millionen Freibiermarken
zerrissen, und wieviel Prozent und
Stammwiirze dann nach deinem Ab-
heben ein Manna hat, das weif3 der
Himmel, und der nicht genau. Also
Hand auf die Leber: Es ist doch
ziemlich Stadtworschd, was wir in
uns hineinfliefjen lassen. Hauptsa-
che, es ldffd, loscht den Dorschd und
kommt wieder raus. Lieber unten
als oben, lieber vorn als hinten. Ein
unfall-, kopfweh- und blemblfreies
Bierfest.

Ihr Klaus
Schamberger

DIE KNEIPE
DER BIFRGARTEN

Kemsiralle 456 - 20429 r"-li.lrr'.hml:j

Tagl. 11.3(

0-
Reservierungen unt

1 Uhr=5a 14 - 1 Uhr
er 0911 260043

www.palaisschaumburg.de

Hopfen & Malz 15



www.bierfest-franken.de

ANZEIGE

Deutsches Bier am anderen Ende-éeér Welt
Warum die Brasmaner Helles

trinken

uch Siidamerika hat eine
A Biergeschichte. Die beginnt

schon weit vor der Entde-
ckung durch die Spanier und Por-
tugiesen. Im heutigen Brasilien
kauten damals die Ureinwohner
Maniok und Kochbananen. Sie
spuckten dann den Brei in einen
Behalter und gaben frisches Was-
serdazu. Die Enzyme aus dem Spei-
chel bauten die Starke zu Zucker ab,
und wilde Hefen produzierten dar-
aus Alkohol. Schon nach wenigen
Stunden war das ,Bier” trinkfer-
tig. Auch wenn es komisch klingt,
es gibt bis heute diese traditionelle
»Chicha” in ganz Mittel- und Siid-
amerika, unter Verwendung der
verschiedensten Starkelieferan-
ten, von Reis bis Apfeln.

Das erste Bier nach europadischer
Brauart kam Uber portugiesische
Kaufleute 1637 nach Brasilen. Zu Be-
ginn des 19. Jahrhunderts sicherten
sich die Engldnder das Bierimport-
monopol, doch 1846 6ffnete schlie3-
lich die erste brasilianische Brauerei
in Nova Petrépolis ihre Pforten. Die
Stadt liegt im sidlichen Zipfel des
Landes, einer Gegend, in die beson-
dersviele deutsche Auswanderer ka-
men. Gerade sie entdeckten das Bier
als Wirtschaftsgut. 1850 entstand et-
was weiter nordlich die Siedlung Blu-
menau, wo nur zehn Jahre spater auch

Das Braumalz kommt von

B Rodolfo Heitor Varga Rebelo '\
und seiner,,Malteria”.

deren erste Brauerei aus der Taufe ge-
hoben wurde.

Indirekt hat die heutige GroR3stadt
frankische Wurzeln. Denn Apotheker
Hermann Blumenau, der an der Erlan-
ger Universitdt studiert und promo-
viert hatte, kundschaftete im Auftrag
der,Gesellschaft zur Beforderung der
Auswanderung nach den sidlichen
Provinzen Brasiliens” die Gegend des
heutigen Bundesstaates Santa Cata-
rina aus und griindete dort mit 17
Kolonisten die neue Kolonie mit sei-
nem Namen. Obwohl mittlerweile
die Deutschstdmmigen klar in der
Minderheit sind, erfreuen sich auch
die brasilianischen Blumenauerihrer
Geschichte und feiern die deutsche
Kultur in jeder Art und Weise. So gibt
es seit 1984 ein eigenes Oktoberfest,
heute mit Gber 600.000 Besuchern
nach dem Original das zweitgrofte
Oktoberfest der Welt und auch das
zweitgrol3te Fest Brasiliens — nach
dem Karneval in Rio.

Auch die StraBennamen klingen
meistens deutsch, Blumenau gilt als
sicherste und sauberste Stadt des
Landes und darf sich seit 2017 stolz

-
Do. 21 Uhr - five! I'Tm!'r.- geddinet ﬁbéE}EI:E
Croasgver Mubdecl Gorten bis
10.05. SURemberg Lofin Rock 94 Uhr
17.05. Halbmast Deusck Reck gebifnet
24.05.Chaos Inside + Support
SIXX Progressive Metol
Wpiere g Tarnies pahe Focabesd

Wir rocken in den Mai
Rock-Spektakel mit

16 Hopfen & Malz

Bra5|I|an|scher Brauer mit deutschen Wurzelni

,Brasilianische Hauptstadt des Bieres”
nennen. Damit ist sie das Zentrum des
drittgroBten Biermarktes der Welt mit
Uber 600 Brauereien. Die meisten da-
von arbeiten mit deutschen Rohstof-
fen (darunter mehrheitlich Malz und
Hopfen von frankischen Handlern),
viele mit deutscher Brautechnolo-
gie (nicht selten von Kaspar Schulz
aus Bamberg), und sie haben meist
Braumeister angestellt, die ihre Aus-
bildungin Deutschland absolviert ha-
ben. Kein Wunder also, dass es in Bra-
silien jede Menge Kellerbier, Helles,
Weizen und Festbier gibt. Auch tra-
ditionelles Bockbier ist sehr beliebt.

mit Ganuss und Tradition.

Erafuen Sie Wessereramtiog ung Kurcsey WDer o
Marsialing wnd Herkars der Arshaches Bratworst und
g Arabacher GasronomeTaoion Zum ADKriss
i Fahrung behren Sa in e aredrer Lastsiaten
&1, um gebrieng oder saure Baswirsts zu penafien

Tarmans 2017

Mark Neumann von ,Cerveja Blumenau

R |
Und es gibt auch einen eigenen bra-
silianischen Bierstil, der mit frischen
Friichten hergestellt wird und seine
Urspriinge in der traditionellen Ber-
liner Weisse hat.

Biersommelier Markus Raupach war
im Méarz 2018 nach Blumenau einge-
laden, um als Mitglied der internati-
onalen Jury die Biere des nationalen
brasilianischen Bierwettbewerbes zu
bewerten. Er hat auch ein paar Fla-
schen mitgebracht, von denen es auf
dem Fréankischen Bierfest am Sonn-
tag, 3.Juni,ab 11 Uhreine kleine Kost-
probe im Craft-Bier-Zelt zu verkosten
gibt - so lange der Vorrat reicht! M

-
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,Ein Bier=Ein Buch”

www.bierfest-franken.de

Uber 200 Seiten
W|t2|ges Bierwissen

nlasslich des 500-jéhri-
Agen Jubildums des Bay-

erischen Reinheitsge-
bots versammelte der friihere
AZ-Chefredakteur Andreas
Hockin,Ein Bier. Ein Buch” die
erstaunlichsten Fakten, die ku-
riosesten Anekdoten, die ver-
riicktesten Rekorde und die be-
rithmtesten Trinker. Jetzt ist,
rechtzeitig zum Frankischen
Bierfest, eine aktualisierte Neu-
auflage dieses witzigen Biich-
leins erschienen.

So spurte Bestseller-Autor Hock
beispielsweise ein japanisches
Tomatenbier, ein stidamerikani-
sches Bier aus Spucke oder den
vollkommen verrlckten Wett-
streit um das starkste Bier der Welt
auf. AuBBerdem stellt er seinen Le-
sern vor, was Kaiser Friedrich I., Er-
nest Hemingway und Franz Josef
Straul3 miteinander verbindet -
und er weil3, warum ein kleines
Dorf in Franken die eigentliche
Welthauptstadt des Bieres ist, wo
es das billigste Bier der Erde gibt

Zum Bierfest in aktualisierter
Neuauflage: der Niirnberger Autor
Andreas Hock und sein Bier-Biichlein.
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oder wie ein Mann sagenhafte 34
alkoholhaltige Biere in nur einer
Stunde trinken konnte — und da-
bei doch niichtern blieb.

Im Schlusskapitel erfahrt man
dann noch, an welchen 33 total
unterschiedlichen Bier-Pilgerstét-
ten von Andechs tiber Helsinki bis
Prag man als leidenschaftlicher
Bier-Liebhaber unbedingt einmal
im Leben gewesen sein sollte.Klar,
dass in dieser Aufstellung unser
Frankisches Bierfestim Nirnber-
ger Burggraben nicht fehlen darf.
Und deshalb kann das Buch, das
im renommierten Fischer Verlag
erschienen und tberall im Buch-
handel sowie bei Amazon erhalt-
lich ist, selbstverstandlich zum
Preis von 9,99 Euro auch hier auf
dem Fest direkt am Info-Stand ge-
kauft werden. Einige Exemplare
gibt’s sogar mit Signatur des Au-
tors — aber nur, so lange der Vor-
rat reicht. |
Andreas Hock: ,Ein Bier. Ein
Buch’, 216 Seiten, Fischer Ver-
lag Frankfurt, 9,99 Euro

ENESEIT 1,

E-Mail: info@nth.de

Imternet: wiww.nth.de

JFrankisches
Bier” bald
geschiitzt?

Wenn es nach der Kleinstpartei, Partei
fiir Franken” geht, soll der Gattungs-
begriff,,Frankisches Bier” kiinftig als
Herkunftsbezeichnung geschiitzt wer-
den - dhnlich wie ,Niirnberger Brat-
wiirste” oder, Niirnberger Lebkuchen”.

,Wirhaben in Franken die h6chste Brau-
ereidichte der Welt”, betont der Parteivor-
sitzende Robert Gattenl6hner. Er fordere
daher,,Frankisches Bier” als so genannte
~geschitzte geografische Angabe” re
gistrieren zu lassen. Die gibt es derzeit
nur in Form von,Bayerisches Bier”.,Das
aber ist doch rein auf die Vermarktung
der grof3en Miinchener Industriebraue-
reien zugeschnitten’, sagt Gattenlohner.
,Die kleinen frankischen Brauereien ha-
ben davon rein gar nichts.” Es ware da-
her ein schénes Antrittsgeschenk von
Ministerprasident Markus Soder, wenn
erdie geschiitzte Herkunftsbezeichnung
auf den Weg bringen wiirde.

Kleiner Wermutstopfen im Seidla: Die
Deutschen tranken mit 79 Millionen Hek-
tolitern im vergangenen Jahr so wenig
Bier wie nie. Die stabile Gesamtproduk-
tion von 95,8 Millionen Hektolitern si-
chertefiir die Brauer vor allem der wach-
sende Export. Deutschland ist weltweit
der viertgroBte Bierproduzent - nach
China, den USA und Brasilien. Ein Grund
mebhr, hier auf dem Frankischen Bierfest
etwas fur die Statistik zu tun... |

Haarausfall?

Haarausfall?
Haarausfall?

Haarverpflanzung
mit Verantwortung

YHaare sind Schutz und Zierde®

Das sanfte Konzept von Neues-Transpla-Haar (NTH) re-
konstruiert Ihre Frisur optimal und methodisch.

Bie Lésung fir mehr Haar und mehr Frisur ist eine sanfte,
Ressourcen schonende Ermte aus dem Spenderbereich,

Durch eine anatomische Verteilung der Grafts werden
schidttere, lichte oder kahle Stellen optisch bereicher.

Meues Transpla Haar GmbH

Hauptmarkt 2, 0403 NOrnbearg
Eingang an der Flelschbrlcke
Telefon: +49911 241421
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iir uns Franken ist es eigent-
F lich ein alter Hut, das Keller-
bier. Historisch gesehen ist
es das jeweils bestmogliche Bier,
das die Brauereien mit den ver-
fiigbaren Rohstoffen und ihren
Anlagen herstellen konnten. Des-
wegen ist es auch so unterschied-
lich. In Nordfranken eher hell, fil-
triert und hopfenbetont, in der
Mitte eher braunlich, unfiltriert
und mit wenig Kohlensaure und im
Siiden noch dunkler, malzbetont
und kréftig. Gelagert wurde die-
ser fliissige Schatz in den Kellern
der Brauereien, den ,Kiihlschran-
ken der Natur”. Und so bekam es
auch seinen Namen. Uber die vie-
len Hundert Jahre ihrer Existenz ha-
ben Frankens Brauereien ihr Bier
perfektioniert. SchlieBlich wollten
sie ein gutes Geschift machen. Das
Bier sollte also vor allem eines: gut
»laufen”, also schmecken, ,siiffig”
sein, Lust auf mehr machen.
Genau das haben nun die Braue-
reien auch im restlichen Deutschland
fur sich entdeckt. Schluss mit mehr
oder weniger einheitlich schmecken-
dem Pils, keine grof3en Experimente,
sondern die bewusste Entdeckung
des frankischen Top-Sellers, der auch
nach vielen Jahrhunderten nichts an
seiner Popularitat eingeblBt hat. Den
Anfang unter den gréeren Braue-
reien machte 2007 die Flensburger
Brauerei mit ihrem Flensburger Kel-
lerbier. Schnell eroberte sich das neue
Bier ganz oben einen hohen Stellen-
wert, und die Stralsunder Stortebe-
ker Brauerei lief3 sich anstecken. Mit
ihrem ,Keller-Bier 1402" gewann sie
2010 beim World Beer Cup in den
USA den Titel ,Bestes Kellerbier der
Welt". Zur Ehrenrettung der Franken
muss man allerdings sagen, dass un-
sere Kleinbrauereien bei diesem Wett-

www.bierfest-franken.de
Der Siegeszug des Kellerbieres

Frankischer Bierstil erobert
Deutschlands Tresen

bewerb gar nicht erst vertreten sind.

Nun traten auch die wirklich Gro3en
auf den Plan: 2012 hatte Warsteiner
ein Kellerbier in der Schublade, doch
Veltins war schneller und prasentierte
2013 mit ihrem ,Grevensteiner” als
erste der zehn umsatzstarksten Bran-
chen-Riesen Deutschlands ein Ge-
genstiick zum ,Fernseh-Pils” aus der
TV-Werbung.,Es ist ein Bier fir Lieb-
haber, die Spezialitdten und die Ab-
wechslung mégen”, verkiindete da-
mals das Familienunternehmen, das
heute mit knapp drei Millionen Hek-
tolitern Jahresproduktion an vierter
Stelle im Lande steht. Das neue Gre-
vensteiner macht heute mit 170.000
Hektolitern einen erheblichen Anteil

SIrdssle -
wiehr lerchi
Vs l.',"”h:-lr
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i Mealbng bis
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Fantaschiische Sesselwelten
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aus, ist starker als beispielsweise Al-
koholfreies und Radler, bei steigen-
derTendenz.Im November 2017 zog
nun auch Deutschlands Branchen-Pri-
mus Krombacher nach und prasen-
tierte die,Krombacher Brautradition”,
wiederum ein Kellerbier nach franki-
schem Muster.Von den knapp 6 Mil-
lionen Hektolitern Jahresausstof3 der
Sauerldnder machte das Kellerbierim
Folgejahr bereits 73.000 Hektoliter
aus und hat die hochsten Zuwachs-
raten im Unternehmen.

Man sieht also: Die eigentliche Bier-
Revolution findet gar nicht bei den
Craft-Bier-Sorten wie IPA, Porter und
Sauerbier statt, sondern die Deut-
schen lernen gerade einen anderen
Bierstil kennen und lieben: das fran-
kische Kellerbier. Das zeigt sich Uib-
rigensauchin denTourismuszahlen.
Die frankischen Biermetropolen er-

ANZEIGE

J frankischen Bierkeller: "

| der Kreuzberg bei HaIIern_gorf,
G sl s *

freuen sich zunehmender Beliebt-
heit, und die Antworten in den Be-
fragungen lauten immer o&fter: ,Ich
komme wegen des guten Bieres und
dergemiitlichen Atmosphére in den
Brauereien und Biergdrten. Sind wir
froh, wenn wir hier geboren sind,
und dass wir fur ein gutes Kellerbier
nicht zum Supermarkt, sondern ein-
fach nur zur Brauerei um die Ecke ge-
hen miissen. Oder am besten gleich
in einen der rund 200 Bierkeller in
Franken, auf den Kreuzberg bei Hal-
lerndorf etwa, zum ,Roppelt” nach
Stiebarlimbach, in den Forchheimer
Kellerwald mit seinen 20 Kellerwirt-
schaften, nach Bamberg, Buttenheim,
Reundorf, Kemmern oder Hallstadt.
Oder wo man sich eben am wohlsten
fahlt mit einem frischen Seidla Kel-
lerbierin der Hand und einem schat-
tigen Blatterdach tber dem Kopf. ll

i -

: ir Bier
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www.bierfest-franken.de

Witze ubers Bier

Bier ist gesellig - und macht bekanntlich lustig. Wir haben lhnen mal ein paar der besten
Bier-Witze zusammengesellt. Zum Weitererzédhlen nicht nur auf dem Frénkischen Bierfest...

Schimpft der Arzt: ,Herr

Mdller, Sie sind ja schon wieder
betrunken. Ich habe lhnen doch
gesagt, Sie diirfen nur eine Flasche
Bier pro Tag trinken!” Sagt Herr
Mdiller:,Ja, glauben Sie, dass

Sie der einzige Arzt sind,

zu dem ich gehe?”

Zwei Freunde unterhalten sich
beim Bier.,Sag mal, wie ist denn
der schlimme Streit mit

Deiner Frau ausgegangen?”
LAuf den Knien kam sie an-
gekrochen!”, Donnerwetter.
Und, was hat sie gesagt?”

»Ewig kannst Du Dich nicht
unter dem Tisch verstecken!”

Nach einem durchzechten Abend
beschlielen zwei Kumpels, noch
ein Bier zuhause bei einem der bei-
den zu trinken. Leise betreten sie
die Wohnung. Der eine geht in die
Kliche, der andere wirft einen Blick
ins Schlafzimmer. Entsetzt geht er
zu seinem Freund und sagt:,Du,
bei Deiner Ollen liegt ein anderer
Mann im Bett!”,,Sei bloB ruhig, ich
hab’nur noch zwei Bier da."

Wirkt heute lustig, war damals aber ernst gemeint:
Historische Bierreklame des Brauerbundes.

Zwei Manner bei der Brauereibe-
sichtigung. Sagt der eine beim
Blick auf die Abfillanlage:,Du, ich
glaube, da braut sich was Boses zu-
sammen’ Fragt der andere:, Was
denn?”,Alkoholfreies Bier."

Kommt ein Mann in die Kneipe.
,Ein Bier bitte!” Sagt der Wirt:

JIst aus, geht auch alkoholfrei?”

~Nurnberger Burgbrau*“

— unser selbstgebrautes, frankisches

Marzen konnt Ihr jeden Abend in der
Hutt'n frisch vom Fass geniefien.

Kommt uns besuchen und probiert s

im Wirtshaus Hiitt'n,

BergstraRe 20,

nur 200 Meter vom Bierfest!

Telefon

Wiéhrend des Ehestreits schreit
Sie: ,Was féllt Dir eigentlich ein,
um Mitternacht stockbesoffen
nach Hause zu kommen?”
Antwortet er:,Ich hatte

kein Geld mehr!”

Sagt der Gast:
,Geht auch Spielgeld?”

,Kommst Du heute Abend
mit auf 1-2 Bier?” Antwortet
der andere:, Klar, aber
zwolf schreibt man
ohne Bindestrich!”

»Mein Arzt hat mir
empfohlen, mich
abwechslungsreicher
zu ernadhren.”,,Und -
was hast Du gemacht?”
»Hab’mir ‘nen Mischkasten
zusammengestellt.”

™ Dirndl

viarsch Langen

ab 89,90

!Ep_l Hemd+

: Lederhose
ab 149,90

T waw murk de
Tel. 09548/92

4 Z2a0=0

96193 Wachenroth

chirgkt an der A3 K-W
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ie Menschheit und das Bier,

D dasist eine echte Liebeshe-
ziehung - seit mindestens

14.000 Jahren, und zwar auf der
gesamten Welt. Und da alte Liebe
bekanntlich nicht rostet, nimmtes
nicht Wunder, dass Bier auch heute
noch mitiiber 150 Milliarden jéhr-
lich konsumierten Litern das mit
Abstand erfolgreichste alkoholi-
sche Getrénk des Globusist, gefolgt
von 27 Milliarden getrunkenen Li-
tern Wein und zwei Milliarden Li-
tern Spirituosen. Das Getrank, das
wir heute als Bier bezeichnen, ist
genau wie die Urspriinge unserer
gesamten ,westlichen” Zivilisation
im Osten beheimatet, im, Fruchtba-
ren Halbmond*, einem Gebiet von
der Halbinsel Sinai liber den Liba-

Neues Wohnen 60 plus

Elgsntumawohnungen 1,5-, 2- und 3

Neues Buch belegt
Bier ist 14000 Jahre alt

www.bierfest-franken.de

non, Syrien und das Zweistromland
bis in den heutigen Iran.

Aus der Zeit vor ca. 14.000 Jahren
stammen die Ruinen auf dem Berg
GObekli Tepe im Sudosten der heu-
tigenTirkei, der weitum die hdchste
Erhebung bildet. Im Umland sind
noch heute die ehemaligen Steinbri-
che erhalten, in denen riesige Pfeiler
gehauen und anschlieBend auf den
Berg geschleppt wurden. Dort ord-
neten die Menschen sie zu tUber 20
grof3en Kreisanlagen und verzierten
den Stein kunstvoll mit allerlei Reli-
efs. In den Bauwerken finden sich
Steinwannen mit einem Fassungs-
vermdgen von circa 160 Litern. Wis-
senschaftliche Untersuchungen der
darin enthaltenen Reste haben ein-
deutige Hinweise auf fermentiertes

L e

wwm-ﬂm
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1. Beuabschndit berug Sphtsomener "1E
Gestalten Sie lhre Tukundy sicherl
Info-Telefon: 0911/97 77 50
wianw urbanbau.com

-Zimmer |

Getreide, also eine friihe Form von
Bier, ergeben.

Grund genug anzunehmen, dass
diese dltesten bekannten Monumen-
talbauten errichtet worden waren,
um Versammlungen der friihen Men-
schengruppen zu ermdglichen. Die
Jager und Sammler tauschten Er-
fahrungen, Waren und Frauen aus -
und veranstalteten zur Feier des Ta-
ges die wohl dltesten Grillpartys der
Geschichte. Doch wie waren unsere
Ururur.....ahnen auf die Idee gekom-
men, Bier zu brauen? Vor 14.000 Jah-
ren war die letzte Eiszeit gerade zu
Ende gegangen, das Klima wurde
allmahlich wieder angenehmer, die
Gletscher hatten sich zuriickgezogen
und ein griines Band hinterlassen —
den weiter oben schon beschriebe-
nen,Fruchtbaren Halbmond", dessen
Gebiet die frihen Menschen auf der
Suche nach Nahrung durchkreuzten.

Begleiten wir eine kleine Gruppe
aufihrem Streifzug durch die Steppe:
Die Jager und Sammler waren schon
am friithen Morgen aufgebrochen
und hatten wildes Getreide gefun-
den, dessen Korner sie in kleinen ge-
flochtenen Weidenkdrben sammel-
ten, als pl6tzlich eine Gazellenherde
am Horizont auftauchte. Augenblick-
lich verwandelten sich die Sammler
in Jager und lieen alles stehen und
liegen, um dem Fleisch nachzujagen,
das deutlich besser schmeckte als
der 6de Getreidebrei, den sie sonst
taglich zu essen bekamen. Die Jagd
fuhrte sie weit weg und so konnten
sie erst einige Tage spater ihre Hab-
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Frankens Bier-Papst Markus

Raupach hat ein neues Buch
(kleines Foto) geschrieben -
mit erstaunlichen Erkenntnissen.

seligkeiten wieder einsammeln.

In der Zwischenzeit hatte es gereg-
net, aufgrund dessen das gesammelte
Getreide begonnen hatte auszutrei-
ben. Nachfolgender Regen hatte im
Korb Wasserpfiitzen gebildet, in de-
nen das angekeimte Getreide nun lag.
Die Wérme des Sonnenscheins und
der durch das Keimen entstandene
Zucker setzte eine spontane Garung
mit wilden Hefesporen aus der Luftin
Gang. Als unsere Vorfahren zurlick-
kamen, wollten sie den blubbern-
den Getreidebrei nicht wegschiitten
und beschlossen, ihn zu probieren.
Er schmeckte st und machte auch
noch lustig. Somit war klar: Das wol-
len wir wiederhaben!

Damit war der Grundstein fir die
Entwicklung des Bieres — und der
Menschheit - gelegt. Erst etwa 5.000
Jahre spater erfanden die Nachfah-
ren der Steinzeitmenschen den Back-
ofen, um neben dem bisher bekann-
ten Getreidebrei und Bier auch Brot
herstellen zu kdnnen. Nochmals 1.000
Jahre spater folgte Gbrigens erst der
Wein... |
Mehr (iber die Geschichte des
Bieres von der Stein- bis zur
Neuzeit lesen Sie in,,Bier -
Geschichte und Genuss” von
Markus Raupach, erschienen 2017
im Palm Verlag Berlin. Erhéltlich
im Buchhandel fiir 19,90 Euro.

Hochprozentige
Spezialitaten am
Kreuzberg: franki-
scher weiSer Rum.

ANZEIGE

www.bierfest-franken.de

Fdelbrande am Bierfest
WeiRRer Rum und
SufRkartoffelbrand

it dem ,Brauhaus am
Kreuzberg” aus Hallern-
dorf ist nicht nur eine

urige frankische Brauerei mit iiber
550-jdhriger Geschichte auf dem
Bierfest, sondern auch eine der
besten Brennereien Deutschlands.
Edelbrenner Norbert Winkelmann
kreiert jedes Jahr neue Geiste und
Brande, die es so von hier noch nicht
ik "f gegeben hat.
kdy Letztes Jahr Gber-
raschte er die Fest-
_ besucher mit sei-
. nem ,Mujeriego”,
auf deutsch ,Frauen-
held”, derim Stil eines
" Tequila aus Agaven-
saft destilliert war. In
diesem Jahr kdénnen
Sie gleich drei neue
Schnéapse verkosten.
Der erste Streichist ein
echter weiller Rum aus Zuckerrohrme-
lasse, fiir den Winkelmann viele Mo-
nate auf seiner Brennanlage experi-
mentieren musste. Am Ende stand

" TR b T
= Vielfach ausgezeichnet: . [
-h‘ Braumeister und Edelbrenner

NorberthkeImann o

aber ein Aromenspiel, das den Vorbil-
dern aus der Karibik in nichts nach-

steht. FUrr seine zweite neue Kreation
besorgte sich der Brenner Bamberger
SiiBkartoffeln aus dem Okoland-Ver-
suchsbetrieb der Landesanstalt flir
Weinbau und Gartenbau in der Welt-
kulturerbestadt. Das Ergebnis bie-
tet eine groBe Vielfalt an den unter-
schiedlichsten Gemisearomen - nach
den SuBkartoffelpommes kénnte der
SuiBkartoffelbrand ein neuer Hitin der

Gastronomiewerden!Als letztesfinden
Sie am Kreuzbergstand noch Frankens
kraftigsten Rauchwhisky, einen New-
make, den der Edelbrandsommelier
in Fass-Starke von 60% abfllt. Dank
schottischem Rauchmalz ist er eine
echte Bombe, die scheinbar unendlich
lange am Gaumen bleibt. Sie sehen,
das Bierfest ist auch ein spannender
Ort fiir Fans von guten Edelbranden,
wir wiinschen viel Genuss beim Ver-
kosten! |

Zahl der
Brauereien
steigt
weiter

Ob Craft-Bier, regionale Spe-
zialitdten oder alte Rezeptu-
ren: Trotz des im vergange-
nen Jahr weiter riicklaufigen
Bierdursts erlebt Deutschland
nach Einschatzung des Deut-
schen Brauerbunds eine Re-
naissance des Biers und des
Brauens: Die Zahl der Braue-
reien soll heuer die Marke von
1500 liberschreiten.

Laut Statistischem Bundesamt
gab es Ende 2017 exakt 1492
Braustatten — das waren rund
150 Betriebe mehr als noch vier
Jahre zuvor. Besonders dyna-
misch entwickeln sich dabei die
kleinsten Braustatten: Im letzten
Jahr stellten sie mit 824 Braue-
reien bereits mehr als die Halfte
aller Brauereien in Deutschland.
Nur am Bierkonsum pro Kopf
missen wir noch etwas arbei-
ten: Der war wie in den vergan-
genen Jahren weiterhin riickldu-
fig. 2017 trank jeder Deutsche
rein rechnerisch noch 101 Liter,
das sind 30 Liter weniger als vor
20 Jahren. Zeit also, um am Bier-
fest ein bisschen aufzuholen...l

Zeltner

Frankisch...einfach gut!

.Des g'fallt mer beim Zeltner!”

Traditionelle Frankische Kiiche und Biere
in gemiitlicher Atmosphare.

=

Jelirer, HaSersiade 11
Bl irfosgeltnel -blerhass, du

A

SO1D Nisnbeng, bebetan 0901 - 377 846 11
nternd werw, Beline - bistbdep de
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Der neue Gruner-Felsenkeller

arauf haben viele Ausfliig-
D ler sehnsiichtig gewartet:
Nach monatelangen Um-
bauten und aufwandigen Reno-
vierungsarbeiten hat der runder-
neuerte, Griiner Felsenkeller” bei
Burgfarrnbach endlich geéffnet.
»@Griner Brauhaus”-Wirt Michael
Urban und sein Team bieten den
ganzen Sommer iiberimmeranden
Wochenenden sowie an Feiertagen
deftige Brotzeiten, frankische Brat-
wiirste, frische Bio-Hahnchen vom
Grill und natiirlich frisch gezapfte
Bierspezialititen aus dem Hause
Griiner - und das inmitten einer
herrlichen Naturkulisse im Wald!
Die historische Waldgaststatte Fel-
senkeller ist schon seit tiber einem
Jahrhundert ein beliebtes Ausflugs-
ziel fiir alle Flrther: Der eigentliche
Keller wurde im Jahr 1849 von der
in Burgfarrnbach ansassigen Brau-
erei von Puckler-Limpurg gebaut,
um deren Erzeugnisse in der war-
men Jahreszeit kiihlen zu kénnen.
14 Jahre spater kam dann das Felsen-
keller-Haus dazu. Und wenig spater
offnete ein Ausschank, an dem das
Puckler'sche Bier direkt aus

= |

www.bierfest-franken.de

Biergarten-layll mitten im Walo

dem Felsenkeller an Spaziergdnger
verkauft werde konnte. Mit der Uber-
nahme durch den legendéren Brau-
ereibesitzer Johann Humbser anno
1921 wurde der Keller schlieBlich zu
einer richtigen Wirtschaft mit Innen-
und AuBengastronomie umgebaut,
die - mit einigen Unterbrechungen
- bis letztes Jahr existierte. Das bis-
herige Pachter-Ehepaar aber horte
im September 2017 aus Altersgriin-
den auf, und dem Wald-Idyll drohte

i: 'i# d'h.'

fortan der Leerstand.

Doch die Comddie Firth hauchte
dem geschichtstrachtigen Gebdude
samt dem dazugehdrigen Biergarten
mit seinen rund 400 Platzen neues Le-
ben ein und brachte es auf den neu-
esten Stand, ohne an Charme ein-
zubiiBen: , Wir wollten diese schéne
Tradition einfach fortfiihren”, sagt
Michael Urban, der die ersten Gaste
im neuen,Griiner Felsenkeller” dem
Wetter sei Dank schon Mitte April be-
griiBen konnte. Aus dem Hahn flie3t
neben dem GriinerVollbier auch das
beriihmte ,Griner Naturtriib”, das
bereits im ,Griner Brauhaus” sei-
nen suffigen Siegeszug an-
getreten hat. AuBBerdem
werden immer mal wie-
der ein Spezialbier oder

ein Rotbier frisch aus
dem Holzfass ausge-
. schenkt.Die Zutaten
= firkalteund warme
. Speisen stammen
_ . allesamt von Be-
trieben aus der
Region - so kom-
men die Hahn-
- chenvom Geflu-
- gelhof Zinkel in
Gunzenhausen, die
Wurstwaren unter ande-
rem von der Metzgerei Ja-

StieBen auf den neu eroffneten Keller an (v.l.):
Fiirths 0B Thomas Jung, Komddiant Volker HeiBmann,
Wirt Michael Urban, Fiirths Wirtschaftsreferent
= Horst Miiller, Florian Schirmer (Tucher).

*u“r:rLs:ih von Eventausstattung

Kuhlwagenverleih

Handwaschbecken, WC's |
AUSSTATTUNG

Wahrend besonders viele Man-
ner das Pils bevorzugen, mégen
die meisten Frauen eher ein hel-
les Bier sowie alkoholfreie Bier-
sorten. Das fand das Meinungs-

EVEMNT

Eventhlitten, |
Zelte, Zubehor |

aktuellen Umfrage heraus. Die
Ergebnisse im Einzelnen:

Pils wurde von 46 Pro-
zentder M@nner und 36 ;
Prozent der Frauen als
beliebteste Sorte ge-

nannt. Das Helle be-

vorzugten 11 Prozent

info@doelle-eventausstattung.de
Maobil: 0178, 8150083
www.doelle-eventausstattung.de
hdoelle@googlemail.com
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forschungsinstitut Insa in einer |
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Das hlstorlsche Keller- Gebaude bietet
innen eine kleine, urige Wirtsstube.

cobin Emskirchen und der Metzgerei
Kehrstephan in Zirndorf und das Brot
von der Wein-Miihle in Burgfarrnbach.

Der ,Griiner Felsenkeller’, in dem
Familien mit Kindern ausdrticklich
Willkommen sind, hat von Freitag
bis Sonntag sowie an Feiertagen je-
weils von 11 bis 21 Uhr geoffnet. Er
befindet sich an der Sperberstralle
stidlich der B8 auf Hohe Burgfarrn-
bach. Achtung: Das Lokal kann nicht
mit dem Auto angefahren werden.
Am einfachsten nutzt man daher die
offentlichen Verkehrsmittel - etwa
die Buslinien 171 bis Oberfiirberg
bzw. 172 bis Burgfarrnbach/Sper-
berstralle, von dort aus sind es je-
weils gut 20 Minuten zu Ful3. Der Kel-
ler ist aber natiirlich auch tiber viele
Wanderwege oder mit dem Fahrrad
durch den Firther Stadtwald guter-
reichbar. |

Manner mogen Pils,
Frauen ein Helles

der Manner, aber 15 Prozent der
Frauen. Noch groBer ist der Un-
terschied beim alkoholfreien Bier:
Diese Sorte gaben nur 9 Prozent
"= der Manner, aber 14 Pro-

_ zent der Frauen als die
beliebteste personliche

Bierart an. Gut, dass

#. es am Franki-

ANZEIGE

Herrliche Aussichtim
Grafenberger Bergschlosschen
der Brauerei FrieJdmann.

R ﬂﬂ:. Wi ..-r‘ . ,b,\

Zehn Jahre -
Fﬁnf—SeidIa-Steig

Der Fiinf-Seidla-Steig ist seit  tieren die handwerklichen und natiir-

2008 der Brauereiwander- lichen Grundlagen des Bierbrauensin

weg in der siidlichen Frdn-  der siidlichen Frénkischen Schweiz.
kischen Schweiz. Er fiihrt auf land- Und an den Stationen selbst stellen
schaftlich reizvollen Wegen und die am Fiinf-Seidla-Steig beteiligten
Pfaden zu den fiinf Privatbrauereien = Braumeister und Braumeisterinnenin
in den Gemeinden Griafenbergund  Bildern und kurzen Texten die einzel-
WeiBBenohe: derKlosterbrauereiWei-  nen Arbeitsschritte inihren Brauereien
Benohe, FriedmannundLindenbrdau vor.Sie erklaren die Rohstoffe undihre
in Grafenberg, Hofmann in Hohen-  Herkunft sowie die regionalen Beson-
schwarzund Elch BrauinThuisbrunn.  derheiten im Brauhandwerk. Weitere
Markiert nach den Qualitatsrichtli-  Informationen erhalten Sie auf der
nien des Deutschen Wanderverban-  neuen Webseite des Fiinf-Seidla-Steigs

des, erfreut der Flinf-Seidla-Steig mit
allem, was Franken fiir BiergenieBer
und Wanderer zu bieten hat: Wunder-
bare Wald- und Wiesenlandschaft im
Jura, herzhaften Biergenuss und fran-
kische Gaumenfreuden. Erleben Sie
den Funf-Seidla-Steig ab Weil3enohe
gemditlich auf einer Strecke von 10
Kilometern mit Einkehr in den fiinf
Brauereigasthofen.

Im Jubildumsjahr gehen die Brau-
meister und Wirte des Fuinf-Seidla-

Steigs mit drei neuen Highlights an !, i

den Start: Auf dem, bierigen Erlebnis-
pfad” kénnen die Besucher den Brau-
prozess an vier Stationen zwischen
den Wirtshdusern entlang des Steigs
verfolgen. Vier neue Infotafeln prasen-

F’

www.fuenf-seidla-steig.de

Ideal erreichbar ist der Fiinf-Seidla-
Steig natirlich mit dem VGN: Von
den Bahnhofen Grafenberg und Wei-
Benohe besteht an den Wochenenden
im Stundentakt die Anreise- und Riick-
fahrtmoglichkeit mit der Gréfenberg-
bahn R21 vom Nirnberger Nordost-
bahnhof — Montag bis Freitag sogar
ofter. Und bis 1. November
verkehrt samstagsund an
Sonn-und Feiertagen zu-
satzlich der Trubachtal-
Express (Linie 229) so-
wie ganzjahrig die Linie
226 entlang der Bierwan-
der-Route (siehe auch

.

8 =B schste Seite). [ |

ier-Genuss im kultigen
Elch Brau |nThu|sbrunn .

sparkasse-nuernbeng.de

Erfiillen Sie sich lhre Wiinsche

i (4 Sparkassen-Card Plus g

die Karte, die mehr drauf hat.

WETN 8 U Dl gEhs

5 Sparkasse
Nirnberg
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Mit Bus und Bahn entspannt
durchs Verbundgebiet

ievielseitigen Wandertipps
D desVGN in der Metropolre-
gion Niirnberg bieten fiir je-

den Geschmack etwas: Insgesamt
13 Bierwanderungen kdnnen unter
www.vgn.de/freizeitkostenlos be-
stellt oder heruntergeladen werden.
Und egal, ob man sich fiir die 9,5 Ki-
lometer lange Bier-Tour zu den But-
tenheimer Kellern, einen Ausflug in

markter Bier-Vielfalt” zu den vier orts-
ansassigen Brauereien, allesamt mit
schonen Biergarten oder den Spazier-
gang auf den legendéren Kreuzberg
beiHallerndorf entscheidet: Alle Wan-
derungen sind leicht nachvollziehbar
und umfanglich erklart - von der ers-
ten Abzweigung liber die vollstan-
dige Wegebeschreibung, Wander-
skizzen mit Hohenprofil bis hin zum

die ,Frénkische’, die Tour zur ,Neu-  geselligen Einkehrschwung. Und fiir

Gewinnspiel-Coupon
Wie viele Freizeitlinien bietet der Verkehrsverbund
GroBraum Niirnberg (VGN)?

[1A:18 [1B:12 []C:23

Name:

Adresse

E-Mail

Bitte die richtige Antwort ankreuzen, Coupon
vollstandig ausfullen, abtrennen und bis Sonntag,
3.Juni 2018, 18 Uhr in die Box am Info-Stand
einwerfen. Viel Glick!

...-' VGN-Freizeitlinien 2018
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Euriabrrrrheed Cevlliaam Sa=hary www,“g“.

alle Touren stehen inzwischen auch
GPS-Tracks zum Download bereit.
Die praktischen Tipps sind die per-
fekten Begleiter fiir einen erlebnis-
reichen Tag.

Doch nicht nur ums Bier geht's bei
den 23 Freizeitlinien, die seit 1. Mai
und noch bis 1. November wieder in
der ganzen Region unterwegs sind: Sie
fuihren direkt zu Sehenswiirdigkeiten,
schénen Landschaften und lohnen-
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den Zielen

im ganzen
Verbund-
gebiet. Drei
Linien haben
sogar einen Fahr-

radanhdnger dabei. Fir alle Freizeit-
linien gibt es einen ausfihrlichen
Prospekt, der ebenfalls unter www.
vgn.de/freizeitheruntergeladen oder
kostenlos bestellt werden kann. M
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Bierfest-Gewinnspiel
MobiCards zu gewinnen!

um Schluss haben wir noch
Zein tolles Schmankerl fiir alle
Bierfest-Besucher!

Fullen Sie den unten stehenden
Coupon aus und kreuzen Sie die rich-
tige Antwort auf unsere Rétselfrage
an. Mit etwas Gliick gewinnen Sie ei-
nen dieser zehn Preise:

Der 1. bis 3. Preis ist eine Mobi-
Card fir einen Monat freie Fahrt im
gesamten VGN-Verbundgebiet, gtil-
tig fur zwei Erwachsene und bis zu
vier Kinder.
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Wichtig: Werfen Sie den ausge-
schnittenen Coupon bitte an einem
der fiinf Festtage in die Sammelbox
an unserem Info-Stand auf dem Bier-
fest. Die Auslosung der zehn Preise
erfolgt unmittelbar nach dem Ende
der Veranstaltung am 3. Juni 2018.
Alle Gewinner werden baldmog-
lichst schriftlich (per post oder E-
Mail) benachrichtigt. Der Rechtsweg
istausgeschlossen. Eine Barauszah-
lung der Gewinne ist leider nicht
moglich. |
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JAuf ins Freizeitvergntgen!”
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